
МЯСНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ    № 9  2011

66 
САНИТАРИЯ И ГИГИЕНА

Начало 2011  г. для свино-
к о м п л е к с о в  и  б о е н 
Санкт-Петербурга и Ле-
нинградской области 

ознаменовалось сложной ситуацией, 
связанной с локализацией очага ин-
фицирования африканской чумой 
свиней (АЧС) и введением карантина 
по АЧС в трех районах города. Мно-
гие предприятия свиноводства в 
России (Чеченская республика, Рос-
товская область, Краснодарский 
край и  др.) сейчас сталкиваются с 
подобной ситуацией. И часто вы-
нуждены при этом рассчитывать 
только на свой опыт, или советы 
коллег-конкурентов, или, в лучшем 
случае, на профессионализм и поря-
дочность поставщика.

Мы не будем говорить в этой ста-
тье об особенностях разведения и 
содержания животных, но уделим 
внимание вопросу, который может 
представлять интерес и для предпри-
ятий агропромышленного комплек-
са, и для мясопереработчиков, – 
а именно процессу дезинфекции.

При возникновении каких-либо 
внештатных ситуаций надзорные 
органы вводят дополнительный кон-
троль и разрабатывают необходимые 
мероприятия. К числу самых распро-
страненных требований при введе-
нии карантина относится дезинфек-

ция автотранспорта. Многие пред-
приятия агропромышленного комп-
лекса более или менее знакомы с этой 
задачей и способами ее решения. 
Например, после появления птичье-
го гриппа птицефабрики, игнориро-
вавшие требование дезинфекции 
автотранспорта, оборудовали дезба-
рьеры при въезде на свою террито-
рию. Многие перерабатывающие 
предприятия поставлены перед не-
обходимостью решать задачу дезин-
фекции различных объектов в экс-
тремальных условиях, когда требо-
вания жесткие, но не всегда четко 
сформулированы, а времени для изу-
чения всех предложений и выбора 
оптимального варианта просто нет.

Для того чтобы вооружить персо-
нал мясоперерабатывающих пред-
приятий минимально необходимым 
объемом знаний для выбора дезин-
фектанта, а также для аргументиро-
ванного разговора с представителя-
ми надзорных органов (что, вероят-
но, не менее важно) мы считаем ак-
туальным представить информацию 
об используемых в отрасли дезинфи-
цирующих средствах.

По официальным данным, распро-
странение африканской чумы свиней 
в России началось с выявления в Че-
ченской республике больных диких 
свиней в ноябре 2007 г.

Возбудителем АЧС является круп-
ный ДНК-содержащий вирус рода 
Аsfivirus, представитель семейства 
Аsfarviridae. Вирус АЧС обладает 
высокой устойчивостью к  различ-
ным химическим и физическим фак-
торам, что позволяет ему существо-
вать во внешней среде и в продукции 
животного происхождения длитель-
ное время.

К сожалению, очень малое коли-
чество утвержденных инструкций по 
применению дезинфицирующих 
средств содержит информацию об их 
активности в отношении данного 
возбудителя. Для подбора дезсредств 
с целью уничтожения вирусов опре-
деленного типа, возбудителей АЧС, 
практически единственным критери-
ем выбора является высокая актив-
ность дезинфектанта в отношении 
вирусов всех групп устойчивости.

Мы с пониманием относимся к 
тому, что любое предприятие пред-
почитает использовать один дезин-
фектант для всех целей дезинфекции, 
а не применять специальные препа-
раты для каждого вида оборудования 
и для уничтожения конкретного вида 
патогенной микрофлоры. Таким об-
разом, широкий спектр действия 
дезинфектанта является одним из 
важнейших свойств, определяющих 
выбор того или иного препарата.

Дезинфицирующие средства –
что выбрать?
Л. В. Машнева, ведущий специалист ООО «НПФ ХИМИТЕК»



№ 9  2011    МЯСНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ 

67  
САНИТАРИЯ И ГИГИЕНА

Все существующие дезинфектанты 
можно разделить на несколько групп 
по типу биологически активного ве-
щества, входящего в их состав. Чаще 
всего при санитарной обработке по-
верхностей и оборудования на пред-
приятиях по мясопереработке ис-
пользуются дезинфектанты на осно-
ве: активного хлора, четвертичных 
аммониевых соединений (ЧАС), ка-
тионных биоцидов, альдегидов, пе-
рекиси водорода, надуксусной или 
перуксусной кислоты. У каждого из 
этих действующих веществ, разуме-
ется, есть свои преимущества и не-
достатки. И выбор зависит в основ-
ном от того, что для предприятия 
является наиболее важным.

Например, средства на основе ак-
тивного хлора, как правило, являют-
ся эффективными дезинфектантами 
с широким спектром действия, часто 
сочетают в себе дезинфицирующие и 
моющие свойства, дешевы, а также в 
случае использования таблетирован-
ных продуктов удобны для дозиро-
вания. Есть еще и немаловажный 
психологический момент – эти сред-
ства обладают выраженным специ-
фическим запахом, который у многих 
ассоциируется с запахом чистоты, в 
том числе и у служащих контролиру-
ющих органов.

К негативным свойствам хлорсо-
держащих дезинфектантов относит-
ся коррозионное воздействие на 
металлы, приводящее к порче обору-
дования, нестабильность концентра-
тов и особенно рабочих растворов, 
опасность для персонала при вдыха-
нии и для окружающей среды. Также 
хлорсодержащие препараты могут 
накапливаться на поверхностях в 
виде опасных для здоровья соедине-
ний, что нашло свое отражение в 
запрете Роспотребнадзора на ис-
пользование хлорсодержащих дезин-
фектантов в ваннах охлаждения ту-
шек птицы.

Четвертичные аммонийные со-
единения (ЧАС) и катионные биоци-
ды также могут обладать и дезинфи-
цирующим, и моющим действием. 
Могут иметь нейтральный показа-
тель pH (от 5,5 до 7,5), что не требует 
специализированной защиты кожи и 
слизистых. Не повреждают поверх-
ности. Эти свойства активно исполь-
зуются в кожных антисептиках. К 
недостаткам дезинфектантов на ос-
нове ЧАС или катионных биоцидов 
относят отсутствие активности в 
отношении споровых и относительно 
большую рекомендуемую концентра-
цию. ЧАСы проявляют слабую актив-
ность в отношении грамотрицатель-
ных бактерий, требуют очень тща-
тельного смывания, так как имеют 
свойство накапливаться на поверх-
ностях.

Альдегиды обладают широчай-
шим спектром действия, но соеди-
нения из этой группы высокотоксич-
ны, обладают аллергенным, мутаген-
ным и канцерогенным действием, 
могут провоцировать кожные забо-
левания, заболевания внутренних 
органов. Формальдегид, например, 
негативно воздействует на генети-
ческий материал, репродуктивные 
органы, дыхательные пути, глаза, 
кожный покров. Оказывает сильное 
действие на центральную нервную 
систему.

Дезинфицирующие средства на 
основе перекиси водорода применя-
ются на предприятиях пищевой про-
мышленности в концентрациях от 3 
до 90 %. Использование таких препа-
ратов связано с широким спектром 
действия и с относительной безопас-
ностью для пользователей, поверх-
ностей и окружающей среды. Неста-
бильность и недостаточная степень 
активности, а также высокая стои-
мость при больших концентрациях 
препятствуют более широкому их 
распространению.

Дезинфицирующие средства –
что выбрать?
Л. В. Машнева, ведущий специалист ООО «НПФ ХИМИТЕК»
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Приобретают все большую попу-
лярность дезинфицирующие сред-
ства, в которых содержится несколь-
ко действующих веществ. Состави-
тели рецептур стремятся создать 
«идеальный» препарат, лишенный 
недостатков. Например, хорошо за-
рекомендовали себя препараты на 
основе перекиси водорода и ЧАСов. 
Подобными рецептурами добивают-
ся эффекта синергизма, т. е. средство 
активно в отношении более широко-
го спектра патогенной микрофлоры 
и в меньших концентрациях.

Особое внимание хотелось бы об-
ратить на дезинфицирующие сред-
ства на основе надуксусной кислоты 
(НУК) и перекиси водорода.

Спектр и степень воздействия де-
зинфектанта связаны с окислитель-
ной способностью действующего 
вещества. Самой сильной окисли-
тельной способностью среди приме-
няемых для дезинфекции веществ в 
настоящее время обладает озон (ко-
эффициент окисления – 2,07), у над
уксусной кислоты коэффициент 
окисления составляет 1,87 (для срав-
нения, у того же гипохлорита натрия 
коэффициент окисления – 1,36). Как 
дезинфектант надуксусная кислота 
мало уступает озону и при этом яв-
ляется гораздо менее опасной для 
человека и окружающей среды.

Прежде всего столь высокий ко-
эффициент окисления определяет 
самый широкий спектр действия. 
Дезинфектанты на основе НУК об-
ладают доказанной активностью в 
отношении вирусов, включая гепати-
ты, грипп птиц, свиной грипп, ВИЧ 
и т. д ; грамположительных и грамот-
рицательных бактерий, включая ми-
кобактерии туберкулеза, а также 
грибов, дрожжей, споровых. Значи-
мым свойством является отсутствие 
резистентности микроорганизмов к 
препаратам на основе НУК. Сочета-

ние этих факторов дает гарантию 
эффективности ее применения в це-
лях дезинфекции предприятий агро-
промышленного комплекса и пред-
приятий по переработке. Одна из 
показательных возможностей ис-
пользования НУК в мясопереработ-
ке  – дезинфекция камер хранения 
готовой продукции, уничтожение 
плесени.

К преимуществам дезинфектантов 
на основе надуксусной кислоты от-
носят их относительную безопас-
ность для окружающей среды и че-
ловека. НУК разлагается на воду, 
уксус, кислород. Поэтому, согласно 
европейскому законодательству, де-
зинфектанты на основе этого вещест
ва в концентрации до 200 ppm мож-
но не смывать. Это обусловливает 
возможность использования НУК в 
зонах высокой опасности, критичес-
ких контрольных точках при внедре-
нии программ HACCP, например, на 
участках упаковки продукции, даль-
нейшая термическая обработка ко-
торой не предполагается. Здесь лю-
бая контаминация является крити-
ческой и для соблюдения срока год-
ности продукции, и непосредственно 
для здоровья потребителей.

Многие российские предприятия 
расположены в климатической зоне, 
где до полугода длится зима, поэтому 
важным критерием выбора является 
«всесезонность» препарата. Научные 
и практические данные свидетельст-
вуют о том, что НУК сохраняет ак-
тивность при температуре до –40 ºС, 
что имеет большое значение для де-
зинфекции автотранспорта и ис-
пользования в дезбарьерах в зимний 
период.

Естественно, и у препаратов на 
основе НУК имеются недостатки. Во-
первых, pH дезинфицирующих 
средств на основе надуксусной кис-
лоты, как правило, находится в диа-
пазоне от 1 до 3, что позволяет при-
менять их только на кислотостойких 
поверхностях. Во-вторых, и именно 
это вызывает наибольшие нарекания 
со стороны линейного персонала, в 
концентрате препараты обладают 
очень резким запахом уксуса, что 
относит концентраты ко 2-му классу 
опасности при ингаляционном воз-
действии. Но этот недостаток воз-
можно устранить путем внедрения 

безопасной технологии работы с про-
дуктом. Например, применение про-
фессиональных дозирующих систем 
позволяет получать рабочий раствор 
дезинфектанта на основе НУК прак-
тически без запаха с концентрацией 
по действующему веществу от 0,01 %. 
При использовании в ваннах охлаж-
дения (обработка тушек птицы) кон-
центрат вводят в толщу воды, и в 
этом случае запах практически не 
беспокоит персонал.

НУК имеет еще одно свойство, 
которое весьма полезно на многих 
перерабатывающих производствах: 
запах уксуса быстро выветривается 
и при этом уносит с собой все пос-
торонние неприятные запахи, ос-
тавляя запах свежести, что особен-
но актуально для боен или дезин-
фекции фургонов для перевозки 
животных.

Точкой наиболее пристального 
внимания специалистов, отвечаю-
щих за качество дезинфекции, явля-
ется контроль процентного содержа-
ния действующего вещества в препа-
ратах на надуксусной кислоте, кото-
рые быстро теряют активность при 
нарушении технологии изготовления 
или несоблюдении условий транс-
портировки и хранения. Ответствен-
ные поставщики предоставляют 
сертификат качества на каждую пар-
тию продукта. Особенно на началь-
ных стадиях сотрудничества необхо-
димо самостоятельно контролиро-
вать содержание в концентрате НУК 
и соответствие данного показателя 
заявленному.

Предприятия пищевой и перера-
батывающей промышленности долж-
ны использовать только дезинфек-
танты, имеющие официальное разре-
шение на применение в целях дезин-
фекции в пищевой отрасли.

В Интернете создан удобный ре-
сурс для оперативной проверки 
легальности средств. На сайте 
http://fp.crc.ru/gosregfr представлен 
реестр средств, прошедших госу-
дарственную регистрацию. Прежде 
чем использовать препарат, следует 
убедиться, что он действительно 
является дезинфектантом в Россий-
ской Федерации. Поиск можно вес-
ти как по названию продукта, так и 
по названию компании-производи-
теля. 


